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1. ВВЕДЕНИЕ 

Спасибо, что приобрели профессиональное оборудование нашей торговой марки. Прежде 
чем Вы приступите к работе с ним, обязательно ознакомьтесь с настоящим руководством и со-
храните его на весь срок эксплуатации изделия. 

Помните, что, выполняя все указания, изложенные в настоящем руководстве, Вы продлите 
срок эксплуатации оборудования и избежите возможного травмирования рабочего персонала. 

Мы надеемся, что наши рекомендации максимально облегчат Вам работу с оборудова-
нием. 
 
2. НАЗНАЧЕНИЕ 

Данное оборудование предназначено для использования на предприятиях общественного пи-
тания и применяется для производства шариков различного диаметра из мясного, рыбного или 
любого другого фарша с добавлением специй и приправ. На выходе получаются хорошо знако-
мые нам фрикадельки, а также можно изготавливать все больше набирающие популярность 
фалафели. 
 
3. ПОДГОТОВКА К ЭКСПЛУАТАЦИИ 

1. Перед первым использованием изделия удалите с его поверхности все упаковочные ма-
териалы, защитные уплотнители, пластиковые пакеты и т.п. 

2. Перед подключением убедитесь, что напряжение питания соответствует рабочему напря-
жению оборудования. Допустимый предел отклонения напряжения питания составляет ±10%. 

3. Перед загрузкой продуктов не забудьте хорошо очистить все части оборудования, сопри-
касающиеся с пищей.  
 
ВНИМАНИЕ! ЗАПРЕЩАЕТСЯ использовать оборудование, если: 
-  поврежден кабель питания; 
-  оборудование падало, имеет внешние повреждения или не функционирует. 
 
ВАЖНО: 
Если оборудование не используется или предстоит его очистка – обязательно отключите его от 
сети питания! 
 
4. БЕЗОПАСНОСТЬ ПРИ ПОДКЛЮЧЕНИИ 

перед подключением убедитесь, что: 
-  напряжение питания сети соответствует требуемому значению; 
-  розетка питания по мощности рассчитана на подключение соответствующего оборудования. 
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5. ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ  

Модель CP-MBM280 CP-MBM280F 

Форм-фактор настольный напольный 

Мощность, Вт 1100 1100 

Напряжение, В 220 220 

Скорость вращения двигателя, об/мин 1420 1420 

Производительность, шт/мин 230 230 

Возможные диаметры заготовок, мм 16, 18, 22, 26 16, 18, 22, 26 

Габариты, мм 750x450x820 690x380x1230 

Масса, кг 55 66 

 
6. ЭКСПЛУАТАЦИЯ 

Подключите питание. Установите матрицу необходимого диаметра. Загрузите подготовленный 
фарш в бункер загрузки. Включите оборудование с помощью переключателя на боковой по-
верхности корпуса. 
Завершив работу, выключите переключатель питания и обесточьте оборудование. Проведите 
очистку оборудования. Затем тщательно вытрите его сухой тряпкой или полотенцем и просу-
шите.  
 
7. УХОД И ОБСЛУЖИВАНИЕ 

ВАЖНО: при обслуживании оборудования следует руководствоваться положениями о системе 
технического обслуживания и ремонте торгово-технологического оборудования, выпущен-
ными в приказе министерства торговли от 3 октября 1980 г. n 264. 
ВАЖНО: запрещается выполнять техническое обслуживание оборудования с включенным 
электропитанием.  
ВАЖНО: строго запрещена чистка корпуса оборудования под струей воды или с погружением 
в воду.  
ВАЖНО: запрещается очищать рабочие поверхности с помощью абразивных или агрессивных 
химических средств.   
ВАЖНО: если оборудование долго не использовалась, перед повторным включением обяза-
тельно удалите всю пыль и грязь с его поверхности.   
  
7.1 Выключите оборудование и отсоедините его от сети питания. 
7.2 Промойте детали и составные части, соприкасавшиеся с пищей, и очистите их от остатков 
продуктов. 
7.3 Протрите насухо все рабочие поверхности, используя мягкую тряпку или салфетку.  
 
8. ПЕРЕМЕЩЕНИЕ И ХРАНЕНИЕ  

Изделие следует перемещать с осторожностью, избегая его падения и ударов. Изделие в упа-
ковке запрещается хранить на открытом воздухе в течение долгого времени, его следует поме-
стить на хорошо проветриваемый склад, запрещается переворачивать. При хранении на вре-
менном складе необходимо предусмотреть меры по защите от дождя.  
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